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Endlich erméglicht lhnen unsere neu entwickelte Gerdtegeneration die einfache und schonende
Pasteurisierung und Abfiillung naturbelassener Sifte in einem Arbeitsgang.

Folgende gravierende Vorteile bietet unser neues System:

e Pasteurisieren und Abfiillen in einem Vorgang

e Sehr schonende Pasteurisierung durch
elektronisch exakt gesteuerte, kurzfristige
Erhitzung

e Ein-Personen-Bedienung durch weitgehende
Automatisierung méglich

e Volistindige Befiillung durch Sensortechnik
o Stufenlos héhenverstellbares Flaschenpodest

e Kompakte, handliche Bauweise (ideal fiir den
mobilen Einsatz!)

o Vielseitige Verwendungsmdéglichkeiten auch fir
andere Zwecke (z.B. Gliihweinausschank)

e Hoher Wirkungsgrad, d.h. giinstige Betriebs-
kosten und umweltfreundliche Energiebilanz

e Optimale hygienische Bedingungen durch
geschlossenes System plus komfortable
Reinigungseinrichtung

e Integrierte Flaschen-Vorwarmeeinrichtung

e Einfache Bag-in-Box-Befiillung mit optionalem
Abfiillset moéglich
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Abbildung ahnlich!

- Preise auf Anfrage
- Die technischen Daten und Beschreibung der Ausstattungs- und Bedienungselemente entnehmen Sie bitte
unseren Dokumentationen ,Bedienung und Ausstattung” sowie ,Beschreibung”

- Flr Rickfragen stehen lhnen Herr Béhringer oder Herr Fischer gerne zur Verfiigung

mabo Steuerungselemente GmbH ¢ Lohmiuhistr. 1 ¢ 75031 Eppingen
Geschéftsflihrung: Werner Béhringer, Marcus Béhringer, Peter Veith
Telefon 07262-60960 ¢ Fax 07262-609629 ¢ info@mabo-se.de ¢ www.mabo-se.de
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mabo Fruchtsaftdispenser

Mit unserem neu entwickelten Fruchtsaftdispenser ermdglichen wir endlich auch kleinen und mittleren
Abfillern eine besonders schonende, schnelle, kostengiinstige und weitgehend automatisierte
Pasteurisierung und Abfiillung von naturbelassenen Fruchtséften in einem Vorgang. Durch seine
kompakte Bauform ist der Fruchtsaftdispenser auch hervorragend fiir den mobilen Einsatz geeignet.

Nach einer kurzen Aufwarmphase ist das Gerat im Stande, bei Einsatz einer 1Liter-Flasche, bis zu
120 Liter der verschiedensten Frucht- und Gemuseséfte bei einer schonenden, kurzfristigen Erhitzung
auf die frei wahlbare Temperatur zu Pasteurisieren und gleichzeitig abzufillen. Bei Einsatz einer 5-Liter
Bag-in-Box Verpackung kann die Abfullleistung bis zu 200 Liter pro Stunde betragen. Bei dieser
Abfiillmethode wird zur Vorwdrmung des Fruchtsaftes ein Vorwarmgerét (optional) mit einer Leistung
von 5kW vorgeschaltet.

Das menugefiihrte Bedienpanel ermdglicht die einfache und komfortable Einstellung aller Parameter fur
optimale Pasteurisier-Ergebnisse. Somit gelingt das Abfiillen auf Knopfruck und die Bedienung wird
erheblich erleichtert.

Die zu beflllenden Flaschen kénnen Uber die ,Vorwdrmekammer® auf Temperatur gebracht werden,
um ein Platzen beim Einflllen zu vermeiden.

Ein Tastendruck geniigt, um den Abfiillvorgang in Gang zu setzen.

Durch den Einsatz eines Flllstandsensors wird die Flasche vollstandig beflllt und schaltet bei
Erreichen der optimalen Fullhéhe automatisch ab.

Die Steuerung ist so ausgelegt, dass eine Unterschreitung der erforderlichen Pasteurisier-Temperatur
ausgeschlossen ist. Gleichzeitig wird durch die Regelung die Uberschreitung einer oberen Temperatur
verhindert (Schonung des Abfiiligutes). Alle wichtigen Funktionen koénnen dabei Uber die
Anzeigeinstrumente auf der Frontplatte des Gerétes stindig kontrolliert werden.

Sie kénnen somit jederzeit sicher sein, ein gesundes und haltbares Produkt abzufillen.

Die technischen Daten des Fruchtsaftdispensers auf einen Blick:

Fruchtsaftdispenser TYP I
Anschluss 400V
Leistung 8,1 kW (Absicherung 3x16A trage)

Durchsatz / Std. (1-Liter Flasche) ca. 120 Liter

(Ausgangstemperatur ca. 15 °C)

Mdgliche Abflllmengen beliebig (ab 0,25 Liter)
Mafe (BxHxT) ca. 50x45x35¢cm
Leergewicht ca. 36 kg

Die werkseitig eingestellten Temperaturen kénnen leicht auf andere gewlinschte Werte eingestellt bzw.
programmiert werden. Auf Wunsch ist auch eine zeitgesteuerte Abflillung ohne Sensor mdéglich!

= Durch die beliebig einstellbaren Temperaturbereiche ist der Fruchtsaftdispenser sehr vielseitig
auch fur andere Einsatzzwecke (z.B. Gluhweinausschank, Edelbrand-Abfillung usw.) zu verwenden!
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Unser neu entwickelter Vorwdrmer erméglicht lhnen in Kombination mit unserem
Fruchtsaftdispenser eine schnellere Befiillung von Bag in Box - Behiltern.

Folgende gravierende Vorteile bietet unser neues System:

Abbildung &hnlich!

Technische Daten

Heizleistung: 5kwW
Anschlussspannung: 400V

Male: ca. 500 x 400 x 280mm
Gewicht: ca. 25kg

Preise auf Anfrage

Fiir Riickfragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfiigung

Schnelleres Abfillen bei Bag in Box-
Behaltern

Weniger Temperaturabfall wahrend des
Abfillens

Einfache Vorschaltung zum
Fruchtsaftdispenser

Kompakte, handliche Bauweise

Hoher Wirkungsgrad, giinstige
Betriebskosten und umweltfreundliche
Energiebilanz

Optimale hygienische Bedingungen durch
geschlossenes System

Besonders empfehlenswert bei extrem
kaltem Abflllgut
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